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PARANA

GOVERNO DO ESTADO
Secretaria da Saude

RESOLUC&O SESA N° 465/2013
(Publicada no Diario Oficial do Estado n° 9036, de 04/09/13)

O SECRETARIO DE ESTADO DA SAUDE. usando da atribuicdo que lhe confere o
Art. 45, Inciso XIV, da Lei Estadual n° 8.485 de 03 de junho de 1987 e o artigo 9°, Inciso XV e
XVI, do Decreto Estadual n° 2.270 de 11 de janeiro de 1988, e

- considerando a Portaria n® 326/1997/SVS/MS, a Resolucao RDC n® 275/2002, a Resolucao
RDC n° 216/2004, da ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria) e a Lei
n® 13.331/2001, que dispde sobre o Codigo de Saude do Parana;

- considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acoes de vigilancia sanitdria,
visando a seguranca alimentar e as condicdes higi€nico-sanitdrias no transporte de alimentos
no Ambito estadual,

RESOLVE:

Artigo 1° - Aprovar o Regulamento técnico com os procedimentos de boas priticas a serem
observados no transporte de alimentos, matéria-prima, ingredientes e embalagens no Estado do
Parand, constante no ANEXO I, parte integrante desta Resolucado.

Artigo 2° - Os veiculos transportadores de alimentos em qualquer de sua fase de producdo, ou
seja, matéria-prima, insumos, embalagem, produto elaborado, pré-processado, processado,
descrito no ANEXO I deste regulamento, ficam obrigados a cumprir as boas praticas, bem como
os procedimentos operacionais padronizados estabelecidos no Regulamento aprovado por esta
Resolucao.

Artigo 3° - O ndo cumprimento ao disposto no Regulamento aprovado por esta Resolucao
configura infracdo sanitaria, punivel nos termos da legislacao especifica e da Lei n® 13.331, de 23
de novembro de 2001, a saber, o Cédigo Sanitdrio do Estado do Parand.

Artigo 4° - Esta Resolucdo entrard em vigor na data de sua publicacdo, ficando revogada a
Resolucdo SESA n° 413/2013, publicada no Didrio Oficial do Estado n® 9003, de 19/07/2013.

Curitiba, 02 de setembro de 2013.

Michele Caputo Neto
Secretario de Estado da Satde
* Este texto nao substitui o publicado no Diario Oficial
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ANEXO I DA RESOLUCAO SESA N° 465/2013

REGULAMENTO TECNICO PARA O TRANSPORTE DE ALIMENTOS,
MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS

1. ALCANCE

1.1 Objetivo:
Estabelecer as boas prdticas de transporte de alimentos a fim de garantir a qualidade, inocuidade e
condicoes higiénico-sanitarias dos produtos.

1.2 Ambito de aplicagio:

Este Regulamento Técnico se aplica a todo veiculo de transporte de alimentos em qualquer
fase de producdo, matéria-prima, ingredientes, descartdveis e embalagens para alimentos no
Estado do Parana.

Exclui-se deste Regulamento, veiculos que sejam caracterizados como comércio ambulante e
em feiras-livres onde ha preparo de alimentos para oferta direta e imediata ao consumidor.

O cumprimento dos requisitos constantes nesta norma ndao excetua a aplicacdo de outras
legislacoes que de alguma maneira venham a complementa-la.

2. DEFINI(;OES
Para efeito desta norma, se define como:

2.1. Alimento processado: sdo os alimentos preparados, pré-cozidos ou cozidos, que para o seu
consumo ndo necessitam da adicdo de outro(s) ingrediente(s). Podem estar prontos para o
consumo imediato ou requererem aquecimento ou cozimento complementar.

2.2. Matéria-prima: toda substancia de origem vegetal ou animal, em estado bruto, que para ser
utilizada como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformacao de natureza fisica, quimica
ou biologica.

2.3. Ingrediente: ¢ toda substincia, incluidos os aditivos alimentares, que se emprega na
fabricacdo ou preparo de alimentos, e que estd presente no produto final em sua forma original ou
modificada.

2.4. Higienizacao: Procedimento de limpeza e sanitizacao/desinfecc@o.
3. EXIGENCIAS

3.1. Os veiculos de transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartiveis e
embalagens para alimentos devem apresentar-se em bom estado de conservacdo, limpos,
organizados e livres de pragas e vetores, produtos toxicos, substincias e objetos estranhos a
atividade, além de garantir a integridade e a qualidade dos produtos transportados.

3.1.1. E proibido o transporte de pessoas e animais no compartimento de carga, em veiculos
de transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartdveis e embalagens de
alimentos.
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3.1.2. A cabine do condutor deve ser isolada do compartimento de carga.

Paragrafo Unico: Nao ¢ permitido repousar, viajar, ou transportar pertences pessoais no
compartimento de carga.

3.2. E expressamente proibido o transporte de produtos que representem risco a saude em veiculos
que transportem alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartiveis e embalagens de
alimentos, mesmo que submetidos a lavagem e desinfeccdo.

3.3. Os veiculos de transporte devem ser higienizados de acordo com as caracteristicas de carga e
dos produtos transportados.

3.3.1. Os procedimentos para utilizacdo e higienizacio dos tanques para transporte de
alimentos devem ser descritos em forma de POP — Procedimento Operacional Padronizado.

3.3.2. Os materiais utilizados para protecdo e fixacdo de cargas (cordas, lonas pldsticas,
encerados e outros) devem estar integros, limpos, ndao devendo constituir fonte de
contaminag¢@o ou dano para o produto.

3.4. Os compartimentos de carga dos veiculos de transporte fechado devem ser revestido(s) de
material liso, resistente, impermedvel, atoxico e lavavel.

3.5. As operacdes que envolvam do ato de carregar, transportar e descarregar ndao podem oferecer
risco de contaminacgdo, dano ou deterioracdao dos produtos.

3.6. Os alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartaveis e embalagens para alimentos nao
devem ser dispostos diretamente sobre o piso dos veiculos.

Paragrafo Unico: O disposto no item 3.6 ndo se aplica ao transporte de graos.

3.7. Os veiculos destinados ao transporte de alimentos que necessitem de controle de temperatura,
resfriados, congelados ou aquecidos, devem possuir equipamentos que garantam a mesma dentro
dos parametros exigidos pela legislacao durante todo o procedimento de transporte.

3.7.1. Os veiculos de que trata o item anterior devem ser providos permanentemente de
instrumentos de medicdo que permitam o monitoramento da temperatura durante as
operacoOes de transporte de modo a garantir a temperatura exigida para o tipo de produto
transportado.

3.7.2. Os instrumentos de medicao devem ser calibrados e de facil leitura.

3.8. Os alimentos pereciveis crus ou prontos para o consumo que necessitem de controle de
temperatura para sua conservacdo devem ser mantidos durante o transporte nas seguintes
especificacoes:

I — Produtos congelados: conforme a especificacao do fabricante ou no minimo a —12°C;

IT — Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme legislagc@o especifica, se houver, ou
do embalador, atendendo a mais restritiva;

IIT — Alimentos prontos para consumo, preparados com pescados crus: no maximo a 3°C;

IV — Carnes e derivados resfriados crus: No maximo a 7°C ou conforme especificacdao da
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rotulagem, considerando sempre a mais restritiva;
V — Alimentos prontos para o consumo preparado com carnes cruas: no maximo a 5°C;

VI — Leite e derivados lacteos: conforme especificacao do fabricante ou no maximo a 7°C quando
ndo especificado.

Paragrafo Unico: Caso o produto tenha temperatura na rotulagem diferente da legislacdo
especifica do produto, atender o fabricante.

VII — Outros alimentos resfriados, atender o determinado na rotulagem pelo fabricante e em caso
de produtos prontos para consumo nao rotulados no maximo a 5°C;

VIII — Produtos preparados para o consumo que devem ser servidos quentes: no minimo a 60°C,
sendo que o tempo de transporte deve ser condizente com o prazo maximo entre preparo e
consumo de 6 horas.

Paragrafo Unico: Produtos preparados para consumo que devam ser conservados e servidos
quentes devem ser acondicionados em recipientes de superficie adequada ou embalagens proprias
para os alimentos, devidamente identificados com o nome e o endereco do estabelecimento
produtor, identificacdo do produto, a data e hordrio de preparo, o prazo de validade e hordrio
maximo de consumo, bem como a temperatura de conservacido, que deverd ser de no minimo
60°C observando o tempo maximo de 6 horas entre preparo e consumo.

3.9. Os produtos que tiverem como exigéncia a manutencdo de temperatura de resfriamento,
congelamento ou “a quente” deverdo ser transportados em veiculos que propiciem a manutengao
das temperaturas especificadas no item 3.8, de acordo com a categoria.

3.9.1. O compartimento refrigerado dos veiculos deve estar com a temperatura pré-
condicionada antes de serem carregados.

3.9.2. O transporte de refeicdes prontas para consumo deve ser realizado em veiculos
fechados ou compartimentos fechados e préprios para este fim.

3.9.3. As refeicoes prontas para consumo devem ser acondicionadas em recipientes de
superficie adequada ou embalagens proprias para os alimentos, devidamente identificados
com o nome e o endereco do estabelecimento produtor, identificacdo do produto, a data de
preparo e o prazo de validade e a temperatura de conservacao.

3.9.4. E permitida a utilizacao de caixa isotérmica ou similar, com revestimento interno e
externo de material liso, impermedvel, de facil higienizac@o, atéxico, com tampa ou outro
sistema de fechamento e protecdo, desde que seja garantida a temperatura estabelecida para o
alimento durante todo transporte.

3.9.5. Os alimentos prontos para consumo s6 podem ser transportados com outros alimentos
desde que devidamente protegidos, separados, de forma a evitar a contaminac¢do cruzada.
3.10. TRANSPORTE DE AGUA POTAVEL EM TANQUE

I — Os tanques, valvulas e equipamentos dos veiculos transportadores devem ser exclusivos para o
armazenamento e transporte de dgua potavel;

IT — O tanque deve ser de material anticorrosivo, atoxico, liso, de facil higienizacdo, e que nao
altere a qualidade da dgua transportada;

4 GABINETE DO SECRETARIO
Rua Piquiri, 170 — Reboucas — 80.230-140 — Curitiba — Parana — Brasil — Fone: (41) 3330-4400 Fax : 3330-4407
www.saude.pr.gov.br - gabinete@sesa.pr.gov.br




e D
- :\:_‘S,‘,i’/fffx

&

PARANA

GOVERNO DO ESTADO
Secretaria da Saude

IIT — Provido de indicador do nivel de dgua, bocal de alimentacdo com tampa que permita o
fechamento hermético;

IV — Provido de sistema de drenagem que permita total escoamento da dgua contida em seu
interior;
V — Provido de mangueira para transferéncia da dgua para o tanque reservatorio do usuario dotado

de protecao nas extremidades préprias ao contato com a dgua, em bom estado de higiene e
conservacio;

VI — O tanque deve ser higienizado sempre que houver mudanca na origem da dgua e
obrigatoriamente a cada quatro meses. O POP (Procedimento Operacional Padronizado) de
higienizacdo do tanque deve acompanhar o transporte, junto com a licenga sanitdria, bem como o
formulario de registro das datas de higienizacao;

VII — Os produtos para higienizagdo, de que trata o item VI, devem ser regularizados junto ao
Ministério da Satide/ANVISA:

VIII — No POP de higienizacdo devem constar a freqiiéncia, produtos utilizados, método de
higienizacdo, responsdavel, e 0 monitoramento, expressando quem monitora, método utilizado e
fregii€ncia;

IX — Manter o registro com dados atualizados sobre o fornecedor e a fonte de dgua;
X — Manter registro atualizado das andlises de controle da qualidade da dgua;

XI — Assegurar que a dagua fornecida contenha um teor minimo de cloro residual livre de 0.5
mg/L;

XII - E obrigatério a inscri¢do no veiculo transportador de forma visivel a inscricio “AGUA
POTAVEL” e os dados de endereco e telefone para contato.

3.11. TRANSPORTE DE ALIMENTOS A GRANEL EM CAMINHOES TANQUE

I — E proibido o transporte de alimento a granel em qualquer estado fisico, liquido, pastoso, gel,
ou outro, em qualquer fase do processamento em tanques que sejam utilizados para outros fins,
que ndo o armazenamento e transporte de alimentos;

IT — O tanque deve ser de material anticorrosivo, atoxico, liso, de facil higienizacdo, de material
adequado e que ndo altere a qualidade do alimento nele transportado;

111 — E obrigatéria a higienizacio antes do carregamento de novo lote do mesmo produto ou de
produtos alimenticios diferentes;

IV — E obrigatéria a identificacdo do produto, destino e fabricante.

V — Deve acompanhar a documentacdo do veiculo O POP (procedimento operacional padrao) de
higienizacdo do tanque, juntamente com a licenca sanitaria, bem como o formulario de registro
das datas de higienizacio;

VI — Os produtos para higienizacdo, de que trata o item V, devem ser regularizados junto ao
Ministério da Saude/ANVISA;

VII — No POP de higienizacdo devem constar minimamente a freqiiéncia, produtos utilizados,
método de higienizacdo, responsavel, e o monitoramento, expressando quem monitora, método
utilizado e freqiiéncia.
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4 - LICENCA SANITARIA

4.1. Somente poderdo transportar alimentos os veiculos licenciados pelo o6rgdo de saude
competente.

4.2. A licenca sanitdria deve ser expedida pelo 6rgao de vigilancia sanitdria do municipio onde
estd localizado o estabelecimento responsavel ou proprietdrio pelo veiculo. Em caso de possuir
mais de um estabelecimento, localizado em municipalidades diferentes, a mesma podera ser
expedida em qualquer um deles.

4.3. Na licenca sanitaria deve também constar a placa do veiculo, tipo, n° do chassi.

4.4. A licenca sanitaria atualizada deve acompanhar a documentacdo do veiculo e estar disponivel
sempre que solicitado pelas autoridades competentes.

5 - REFERENCIAS
- Decreto-Lei n® 986/1969 — Institui as Normas Bdsicas sobre Alimentos. DF, BR.

- Decreto n° 30.691/1952 — Aprova o novo Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitdria
de Produtos de Origem Animal.

- Lei n® 9.782/1999 — Define o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitdria, cria a Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria e da outras providéncias.

- Lein® 13.331/2001 — Disp0e sobre a organizacdo, regulamentacao, fiscalizacdo e controle
das acdes dos servicos de satide do Estado do Parana.

- Portaria n® 2.619/2011 — SMS/SP — Aprova o Regulamento de Boas Praticas e de Controle
de condi¢Oes sanitdrias e técnicas das atividades relacionadas a importacdo, exportacio,
extracdo, producdo, manipulacio, beneficiamento, transporte, armazenamento,
distribuicdo, fracionamento, comercializacao e uso de alimentos.

- Portaria n® 2.914/2011 — MS — Dispoe sobre os procedimentos de controle e de vigilancia
da qualidade da dgua para consumo humano e seu padrao de potabilidade.

- Resolucdo n® 10/1984 — CISA/MA/MS - Dispde sobre instrucdes para conservacao nas
fases de transporte, comercializacdo e consumo dos alimentos pereciveis, industrializados
ou beneficiados, acondicionados em embalagens.

- Resolucdo RDC n® 216/2004 — Regulamento Técnico de Boas Praticas de Servicos de
Alimentacao

- Resolucao RDC n® 275/2002 — Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos
e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fabricacio em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

- Resolucao n° 19/1990 (SESA/PR) — Aprova a Norma Técnica para o controle
higi€nico-sanitario dos veiculos de transporte.
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